
 

 

Le menu de la St Valentin  

72 € boissons comprises 

(60 € Hors boissons ) 

 

 

La coupe de champagne et l'amuse-bouche 

---------- 

Foie gras de canard maison aux figues parfumé au vieux porto 

Nage de gambas et st Jacques crème de moules au manioc feuilleté sésame 

Filet de pigeonneau foie gras poêlé émulsion à la truffe 

--------- 

Filet de canette aux griottes et eau de vie 

Carré d’agneau croûte d'ail et persil jus réduit au romarin 

Médaillon de lotte crème douce aux poivrons chips de chorizo  

--------- 

Assiette de fromages de notre région 

 

--------- 

Farandole de pâtisseries maison et sorbet 

 

-------- 

Le café et ses mignardises 

 

 

 

Vin blanc, vin rouge, eau 

 

 

 


